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LES ENTREES

Soupe du jour

24

Incontournable soupe de courge,
chitaignes et graines de courge

24

Salade de légumes, ceuf parfait

Vinaigrette herbacée

26

Os a moelle,

toasts moutardés

21

Les poireaux sauce gribiche

22

Escargots de Savoie, ravioles

aux herbes et bouillon de persil

26

Saint-Jacques snackées,

vierge de céleri et noix de Savoie

26

Vol-au-vent de grenouille

et écrevisse

28
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LES INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES PRESENTS SONT A VOTRE DISPOSITION.
LES ORIGINES DENOS VIANDES SONT A RETROUVER SUR ARDOISE. TARIFS EN EURO,
TAXES ET SERVICE COMPRIS.



LES PATES

LINGUINE OU PENNE

Toutes nos pdtes sont servies avec du parmesan

Bolognaise Carbonara Tomate Pesto

32 32 29 29

Rigatoni dans la meule de beaufort,

truffe noire

58
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LES VEGETARIENS

Pot-au-feu vé%étal Risotto de petit épeautre, Polenta gourmande,
et consommé de [égumes vin jaune et truffe noire champignons et chitaignes
36 54 38

V4

LES POISSONS

Aiguillettes de queue de homard bleu Filet de truite de Savoie cuite meuniere

75 42

Garnitures :
Polenta aux champignons, purée, frites fraiches, salade verte, riz,
pommes de terre grenaille, épinards ou légumes vapeur

Garniture supplémentaire : 10 / Supplément truffe 15



LES PLATS DE TRADITION
« ROTISSERIE »

Cbte de boeuf de Galice
POUR 2 PERSONNES,
os 2 moelle et béarnaise

75 / PERS

Rognons de veau,

jus moutardé

Cbte de boeuf de race
POUR 2 PERSONNES,

os 2 moelle et béarnaise

65 / PERS

Entrecdte de boeuf,
sabayon béarnaise

49
42
Pomme de ris de Filet de boeuf
veau, jus de viande a ’os flambé
56 58
Pot-au-feu de boeuf, Potée
légumes au bouillon et gribiche Savoyarde
42 42
Volaille fermicre, Gigot d’agneau

jus de carcasse au thym

42

de Haute Tarentaise

L

Garnitures :

Polenta aux champignons, purée, frites fraiches, salade verte, riz,
pommes de terre grenaille, épinards ou légumes vapeunr

Garniture supplémentaire : 10 / Supplément truffe 15




LES DESSERTS
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Mousse au chocolat Grand-mere

18

Baba au rhum

18

Vacherin glacé a la myrtille

18

Riz au lait de la ferme de PAdroit

18

Fruits frais taillés

18



