LO
C'estla pluieq
devrait étre

meme si e

Sl

,i\)§>.




Suivez Antoine pour une grande balade en six étapes

(servi pour I'ensemble de la table)

195 euros

Poireau a la braise rafraichi
fine tartelette, caviar Schrenki,

condiment de brochet fumé

Saint-Jacques pochée
contisée de moelle et truffe d'hiver,

rago(t de pot-au-feu

Truite d'eau vive laquée
paysanne de céleri,

vierge de liveche

Chevreuil de chasse doré
carotte en cro(te de sapin,

jus aigrelet
Persillé de Tignes a notre facon

Lait de Villaroger
genievre d'ici, vanille d'ailleurs,

jaune de poule confit

Origine
95 euros

Autour des vins de la région
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Sentier libre

Composez votre excursion en quatre étapes

165 euros

Premiers pas

Crozet en feuille a feuille
champignons de la vallée, sarrasin, truffe d'hiver,

sabayon de vieux Beaufort au Chignin

Poireau a la braise rafraichi

fine tartelette, caviar Schrenki,

condiment de brochet fumé

Escargots de La Chavanne rétis
épinards au pralin de noix,

velours de vin jaune herbacé

Saint-Jacques pochée
contisée de moelle et truffe d'hiver,

rago(t de pot-au-feu




Eaux douces
et marines

Truite d'eau vive laquée
paysanne de céleri,

vierge de liveche

Perche du Léman a peine fumée
courge concentrée, genévrier de Bellevarde,

sauce aux galbules

Turbot sauvage a I'étouffée de chou
feuilles tombées et fermentées,

sucs de cuisson aux huitres




Prairies
et montagnes

Poularde fermiere sur le coffre
pommes fondantes, oignon oublié,

réduction de poule au pot

Cochon au sautoir
endive d'Albertville lardée,

vinaigrette tiede au museau

Chevreuil de chasse doré
carotte en cro(te de sapin,

jus aigrelet



Alpages

25 euros

Les fromages de nos montagnes

Persillé de Tignes a notre facon

Ascension finale

Noix en textures
poire, biere rousse de Bourg-Saint-Maurice,

creme glacée a I'huile

Lait de Villaroger
genievre d'ici, vanille d'ailleurs,

jaune de poule confit

Chocolat pluriel

souplesse au grué de cacao,

mousse tiede de sapin




